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{ Forst Yasten YNeniivorschlige
,"i_;\? Aerbst &~ Yy/inter 2023

) =um Empfang
:jf Unser fruchtig, frisches Prosecco Buffet
X mit hausg’machte Fruchtsirupe und Likore
oy dazu
[',\“ wurzige Rahmfleck mit verschiedenen Toppings
¢
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| \
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9 zu trinken gibt's
& gut, besser, ... Paulaner Biere
i
) Weifwein & Rotwein
1Y)
| Getrdnkepauschale, mit Empfang p.P. € 38,50
e Getrdnkepauschale, ohne Empfang p.P. € 33,--
Y am FIlatz eingesetzt mit frischem Jrot
] gibt's Gefligelrilette und Frischkdsecreme p.P. € 6,50
\i“L g



& (YN enii Aevhst/Yg/intergliick

Babyromana ..Cdsar style”
mit Speck, Ei, Parmesan und Croutons
(extra mit gebratenen Garnelen)

&G &G &
2-erlei kleine Essenzen mit Kdsegebdck

&&G&

Herzhafte Schwammerl in Basilikumrahm
mit kleine Brez'nknoderl

&&G&

Filetsteak vom Weiderind
mit Café de Paris Butter und Pfeffersofle
herzhaftes Schmorgemiise
und knusprige Quetschkartoffeln

&&G&

Vanilleeis mit frischen Friichten und Rotweinsirup

p.P.€ 69,60




& (YNenii Aevhst/Yg/intecfreuden &

Vogerlsalat in Birnendressing
mit gerosteten Walnissen

&G &G &
Rahmsuppe von der gelben Béte mit Meerrettichnockerl

&&G&

Lachs im Safran - Tomatenfond
auf Blattspinat

&&G&

Hirschragout mit Preiselbeeren
Wintergemise und Serviettenknodel

&&G&

Gewlirzmousse auf Himbeerspiegel

p.P. € 59,80




> (YPenii Yg/eibnachts/Sechstduft é»

Frischer Salat vom Markt
mit gebratene Schwammerl und Croutons

&&&6&

Gefligelkraftbrihe mit Brdtstrudel

&&G&

Gebratenes Zanderfilet auf einem Kartoffelgulasch

&&G&

Butterzart geschmorte Rinderschulter
mit Speckstreifen, Zwiebeln und Champignons
Burgundersofle, Gemiisewiirfel
und Kartoffel - Selleriepiirree

&G&6&

SiBe, gebackene GrieBknodel mit Zimtbraosel
und Zwetschgenrdoster

€ 59,20



& J3ayernhuffet &

als JZuffet oder auf FIlatten am Jisch

eingesetzt

Hausg'rdaucherte Lachsstiicker| mit einer Honig - Senfsofle

Schinken- und Salamispezialitdten
hausg'machte Terrinen
siiB-sauer marinierte Gemiise
verschiedene bunte Salate

&&G&

& die Yg/eihnachtshraten &

rosche Ente, herzhafte Kalbshax’'n
knuspriger Spanferkelbauch mit Datteln gefullt
dazu fruchtiges Blaukraut, buntes Gemiuse
Erdapfelknddel und gerdstete Nudeln

& die Y/ildschmankerl &

Gebratenes und Geschmortes
von Reh, Hirsch, Wildschwein und Wildgefltgel
mit zweierlei Sol3en
gebratenes Gemise, Rahmwirsing, Haselnu3spatzle und
uberbackene Morchelkartoffeln



& hayrisch — franzdsische _freundschaft &

Entrec6te double (doppeltes Zwischenrippensttick)
mit Sc. Bernaise
Filet de veau (Kalbsfilet) mit Sc. Diable
Coq au vin rouge (Rotweinhuhn)
mit eing’legtem Vanilleknoblauch, Rostgemuse,
Pommes gratin und rémische Nockerl

F % % und alternativ 3o o o
vegetarische Schwammerllasagne

&&G&

& PIaviova YNountain &

Eisberg mit Baiser
und flambierten Frichten

Buffet mit Weihnachtsbraten (28,50) € 53,50
Buffet mit Wildschmankerl (40,--) € 65,--
Buffet mit franz. Freundschaft (38,--) € 63,--

Vorspeise & Dessert 25,--
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Tischwdsche mit Stoffservietten ohne Dekoration p.P. € 3,50
Blumen/Deko eventuell Aufpreis nach Absprache p.P. € 3,50

Weihnachtliche Tischdekoration  p.P. £ 6,50 f(

Tellergeld (fiir Service und Geschirr)
bei selbstmitgebrachtem Kuchen p.P. € 2,90

Personliche Meniikarten (auch mit Firmenlogo) p.Stk. € 2,60 A
Feuerschalen/Feuerkorb pro Stiick € 60,--
Stehtische mit Hussen pro Stiick € 20,-- b4

Spdtabendzuschlag ab 24:00 Uhr L
Ab 24:00 Uhr pro angefangene Stunde (zzgl.Getrdnke) € 140,--

Getrdnkepauschalen:
Bei Mittagsveranstaltungen p.P. € 23,00 | |
mit Stehempfang aus der jb-manufaktur p.P. € 28,50 x_‘I-,*
Bei Abendveranstaltungen p.P. € 33,00 74
mit Stehempfang aus der jb-manufaktur p.P. € 38,50 Iy

Die Getrdnkepauschale ist auf 6 Stunden ausgelegt, anschliefend Getrdnke nach | |
Verbrauch. \\

Trinkgeld ist in unseren Preisen nicht inkludiert. Natiirlich freuen sich unsere
Mitarbeiter, wenn ihre Leistung mit einem Trinkgeld honoriert wird.

Die finale Anzahl der Gdste teilen Sie uns bitte 7 Tage vor dem

Veranstaltungstermin per mail mit. Diese Angabe ist bindend und wird in
Rechnung gestellt, jedoch mindestens 30 Vollzahler bzw. einen ;
Mindestumsatz von € 2.500, - -. .\

Wir freuen uns, Sie als unsere Gdste betreuen und verwohnen zu diirfen.
Thre Wirtsleute

Johanna und Johann Barsy mit Team |

Tel. 089/ 850 03 60 ';
Fax 089/ 850 03 50 |\
e-mail: info@forst-kasten.de "'\."l'
www.forst-kasten.de

Forstkasten 1 - 82131 Gauting \ |


http://www.forst-kasten.de/

“Vevanstaltungsgrundlagen

Weiter Kosten fallen auf:

Raummiete
Endreinigung
Bereitstellen von Desinfektionsmittel
Weiterfihrende HygienemaBnahmen
Organisation der Bestuhlung
Umsetzung der Planung

inbegriffen ist die Nutzung weiterer,
zur Verfiigung stehender Rdumlichkeiten
wie z.B. als Foto- oder Spielzimmer

entspricht a Person
ab 14 Jahre € 10, --
darunter € 5, --

zusdtzliche DekorationsmaBnahmen werden nach Aufwand berechnet



